VIE DINNER

Unser fl“aIlZiiSiSChES Baguette ................................................................ 6,50 €
Knobisauce, Tumaca

Oliven ”Maison“ ............................................................................................ 6,50 €

Gegrillter Ziegenkase .................................................................................. 13,50 €
karamellisierte Pflaumen, Thymianhonig

«Brochette de poulet» ..................................................................................... ]2,50 €
Hahnchenspielde vom Grill, Mandelsauce, Baguette

Black Angus Rindstatar «de la Vie» ... 18,50 €
Sesam, Soja, Ingwer, gebackene Maiscracker

Poulet Alerons ... 11,50 €
knuspriges Hdhnchen Tempura, Spicy Miso, Crispi Chili

Bao-BriSKet-BuUIls sttt ]2,50 €
Pulled Beef Bun, hauseingelegte Gurke,

japanische Mayo, Chili, Koriander

Gegrillte Garnelen ............................................................................................. ]6’50 €
"Café de Paris”

Tuna «Tataki» ...................................................................................................... ]8,50 €
Shiso, Teriyaki, Chimichurri

Streetfood & Vorspeisenkompositionen ................................................ 25’00 €

Haben Sie Allergien oder Unvertrdglichkeiten ? Sprechen Sie uns bitte an - wir beraten Sie gerne.



SAlALVATIATIOI wwwerreereereeeresssesses sttt st st st ssea st s ases 17,50 €
mit Hdhnchenbruststreifen «Teriyaki», Mango an Limetten-Ingwerdressing

Caesar Salat ............................................................................................................. ]4’90 €
Croutons, Ei, Baconchips, Parmesan-Anchovis-Dressing

mit gegrillter Hahnchenbrust - ]8,90 €
GroRer gemischter Haussalat e 12,50 €

Baguettecroutons, Dressing French oder Krdutervinaigrette

SUPPEN

Hummerrahmsuppe «Bisque» .................................................................... 9,50 €

Nordsee ((Cataplana>) ........................................................................................... 24’50 €
Fisch, Meeresfrichte, Kartoffeln, Paprika, Tomaten und Kr&uter

Haben Sie Allergien oder Unvertrdglichkeiten ? Sprechen Sie uns bitte an - wir beraten Sie gerne.



HAUPTGERICHTE

Gratin von geschmortem Spargel .................................................................... 22,50 €
Weiltweinbutterschaum, Parmesan, Kerbelkartoffeln

Kabelj aufilet unter der Aioli-KrauterKkruste e 24,50 €
Weildweinbuttersauce, Kartoffelmousseline

Barberie Entenkeule «Confit de Canardy =, 23,50 €
Burgundersauce, Rosmarinkartoffeln, feines Gemuse

Gegrillte Kalbsleber .............................................................................................. 24,50 €
Rotwein-Zwiebeljus, Kartoffelmousseline, feines Gemuse

Flame grilled

Black Angus Rinderruckensteak 250 G e 32,50 €
Black Angus Entrecote 250 G e 34,50 €
Black Angus Rinderfilet 250 D v s 36,50 €
Beilage nach Wahl

Sojo-Sake-Butterjus, Pfefferjus, «Café de Paris» Butter
Pommes Alumettes, Rosmarinkartoffeln, Kartoffelmousseline
feines Gemuse, Salat

Haben Sie Allergien oder Unvertrdglichkeiten ? Sprechen Sie uns bitte an - wir beraten Sie gerne.



EXTRAS

1 3,50 €
Feine hausgemachte Pommes Allumettes - 5,00 €
ST DT I T 7,50 €
SAISOM GOIMMIISE -+ v+ vseeseressiessiessiassietseississ st ettt 6,50 €

SAFFAI ATQIT  c-vveeveseesessemseeseeseemees ittt 1,50 €
At " W .. S | S 1,50 €
] 1T L . 1,50 €
(OF N 11 A O] 111 1) T J e ———— 1,50 €
SOSAIIISALICE  ---++s+sseseesessesssmsiesiesssaseseesses bbbttt 1,50 €

Haben Sie Allergien oder Unvertrdglichkeiten ? Sprechen Sie uns bitte an - wir beraten Sie gerne.



	VIE DINNER
	17:00 - 21:00
	Uhr
	Unser französisches Baguette  Knobisauce, Tumaca
	6,50 €


	Oliven „Maison“
	6,50 €
	Gegrillter Ziegenkäse karamellisierte Pflaumen, Thymianhonig

	13,50 €
	«Brochette de poulet» Hähnchenspieße vom Grill, Mandelsauce, Baguette

	12,50 €
	Black Angus Rindstatar «de la Vie» Sesam, Soja, Ingwer, gebackene Maiscracker

	18,50 €
	Poulet Ailerons knuspriges Hähnchen Tempura, Spicy Miso, Crispi Chili

	11,50 €
	Bao-Brisket-Buns Pulled Beef Bun, hauseingelegte Gurke,  japanische Mayo, Chili, Koriander

	12,50 €
	Gegrillte Garnelen ”Café de Paris“
	16,50 €
	Tuna «Tataki» Shiso, Teriyaki, Chimichurri

	18,50 €


	Streetfood & Vorspeisenkompositionen
	25,00 €


	SALATE
	17:00 - 21:00
	Uhr
	Salatvariation mit Hähnchenbruststreifen «Teriyaki», Mango an Limetten-Ingwerdressing
	17,50 €
	Caesar Salat Croutons, Ei, Baconchips, Parmesan-Anchovis-Dressing

	14,90 €

	mit gegrillter Hähnchenbrust
	18,90 €
	Großer gemischter Haussalat Baguettecroutons, Dressing French oder Kräutervinaigrette

	12,50 €


	SUPPEN
	Hummerrahmsuppe «Bisque»
	9,50 €
	24,50 €
	Nordsee «Cataplana» Fisch, Meeresfrüchte, Kartoffeln, Paprika, Tomaten und Kräuter



	HAUPTGERICHTE
	17:00 - 21:00
	Uhr
	Gratin von geschmortem Spargel Weißweinbutterschaum, Parmesan, Kerbelkartoffeln
	22,50 €
	Kabeljaufilet unter der Aioli-Kräuterkruste Weißweinbuttersauce, Kartoffelmousseline
	24,50 €
	Barberie Entenkeule «Confit de Canard» Burgundersauce, Rosmarinkartoffeln, feines Gemüse

	23,50 €
	Gegrillte Kalbsleber Rotwein-Zwiebeljus, Kartoffelmousseline, feines Gemüse

	24,50 €


	Flame grilled
	Black Angus Rinderrückensteak 250 g Black Angus Entrecôte 250 g Black Angus Rinderfilet 250 g
	Beilage nach Wahl Soja-Sake-Butterjus, Pfefferjus, «Café de Paris» Butter Pommes Alumettes, Rosmarinkartoffeln, Kartoffelmousseline feines Gemüse, Salat
	32,50 €
	34,50 €
	36,50 €



	EXTRAS
	Baguette
	3,50 €

	Feine hausgemachte Pommes Allumettes
	5,00 €

	Side Salat
	7,50 €

	Saison Gemüse
	6,50 €


	DIPS
	Safran Aioli
	1,50 €

	Aioli
	1,50 €

	Spicy Miso
	1,50 €

	Crispy Chili Salsa
	1,50 €

	Sesamsauce
	1,50 €





