VIE DINNER

Unser fl“aIlZiiSiSCheS Baguette ................................................................ 6,50 €
Knobisauce

Oliven ”Maison“ ............................................................................................ 6,50 €
Gegrillter Ziegenkase .................................................................................. ]3,50 €

karamellisierte Pflaumen, Thymianhonig

«Brochette de poulet» ..................................................................................... 13,560 €
H&hnchenspielRe vom Grill, Mandelsauce, Baguette

RINASTALTAE Vi@ et ]8,50 '3
Klassisch, Baguette

Poulet Ailerons s S (05100 000000QEELEE00000a0naoeaoeco s T T O oo P TP oo P ]],50 €
knuspriges Hdhnchen Tempura, Spicy Miso, Crispi Chili

«Croquette de Mer» & ",50 €
Gebackene Meeresfriuchte Crouquette, Cajun Mayonnaise

Bao_Brisket_Buns G e o o o ST e SISt o YT STl e ot e 1o o o EIEISTe o IS ]2,50 €
Pulled Beef Bun, hauseingelegte Gurke, Japanische Mayo, Chili, Koriander

Gegrillte Garnelen T e o e e R e o m e o m e S, e sama e m e S o ]6,50 €
"Café de Paris”, Baguette

Tuna ((Tataki)) C O ARSRRNN., R N A B Y A R b R R ]8,50 €
Shiso, Teriyaki, Chimichurri

Streetfood & Vorspeisenkompositionen ................................................ 25,00 €
Die in dieser Variation enthaltenen Speisen sind mit * gekennzeichnet.

Haben Sie Allergien oder Unvertrdglichkeiten ? Sprechen Sie uns bitte an - wir beraten Sie gerne.



SalatVal‘iatiOH ........................................................................................................ ]8’50 €
mit Hdhnchenbruststreifen «Teriyaki», Mango, Limetten-Ingwerdressing

Salade de la 00 1) T PP TR ]9’50 €
Salatvariation von Fisch und Meeresfriichten, Wakame, Miso, Sesam

GroBer gemischter Haussalat ........................................................................... ]4,50 €
Baguettecroutons, Dressing French oder Krdutervinaigrette

@ TF: Y b T F: | - U R 18,50 €
gegrillte Maispoularde, Croutons, Parmesan, pikant

SUPPEN

Hummerrahmsuppe «Bisque» ......................................................................... ]0[50 €

Zwiebelsuppe ........................................................................................................... 7’50 €
mit Comtécroutons

Haben Sie Allergien oder Unvertréglichkeiten ? Sprechen Sie uns bitte an - wir beraten Sie gerne.



HAUPTGERICHTE

Tajine von Sommergemﬁsen ....................................................................... ]8,50 €
Kartoffeln, Pflaume, Mandel, Couscous

Fisch und Meeresfriichte Mixed Grill «Portuguesa» oo 28,50 €
Rotbarbe, Rotgarnele, Seeteufel, Wolfsbarsch, Paprika, Tomaten, Kartoffeln, Vermutfond
Bouillabaisse «Vie Originaly - klein 17,50 €
Safran Alioli, Kréuterbaguette grold 26,50 €
Kabeljaufilet unter der Aioli_Kréuterkruste ............................................. 26,50 €

Weiltweinbuttersauce, Kartoffelmousseline

Geschmorte Kalbsbackchen .......................................................................... 26,50 €
Burgundersauce, Chardonnay-Risotto, Sommergemuse

Wiener Kalbsschnitzel ......................................................................................... 26,50 €
Pommes Allumettes, Salat

Flame grilled mit Beilagen nach Ihrer wahl

Grill-Mix-Spief

Black Angus, Poularde, Seisioci, Rosmearinius, Ofenkertofiein, saiat 208
Black Angus Rinderriickensteak 250 g ... . .. . 3350 €
Black Angus Rinderfilet 250 g oo TN

Beilagen nach Wahl

Sojo-Sake-Butterjus, Pfefferjus, «Café de Paris» Butter
Pommes Allumettes, Rosmarinkartoffeln, Kartoffelmousseline
feines Gemuse, Salat

Haben Sie Allergien oder Unvertrdglichkeiten ? Sprechen Sie uns bitte an - wir beraten Sie gerne.
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