
Unser französisches Baguette 
Knobisauce

6,50 €

Oliven „Maison“ 6,50 €

12,50 €

Knuspriger, marinierter Schweinebauch * 
Karamelisierte Melone, Shizo, Koriander, Knoblauch, Limette

14,50 €

Gegrillte Garnelen *
”Café de Paris“, Baguette

17,50 €

Tuna «Tataki» *
Shiso, Teriyaki, Chimichurri

18,50 €

Streetfood & Vorspeisenkompositionen 28,00 €

Gegrillter Ziegenkäse
Gemüsetajine, Pflaume, Mandel, Thymianhonig

14,50 €

«Croquette de Mer» *
Gebackene Meeresfrüchte Crouquetten, Cajun Mayonnaise

VIE ENTRÉE

Sashimi der Wassermelone
Wakame, Ingwer, Koriander, Sesam

Haben Sie Allergien oder Unverträglichkeiten ?   Sprechen Sie uns bitte an - wir beraten Sie gerne.

Entenknusperli *
Hoisin-Pflaumenwein, Erdnußsauce

14,50 €

Die in dieser Variation enthaltenen Speisen sind mit * gekennzeichnet.

12,50 €

Herbstpilzpaté
Kürbis Brioche, Champignon Carpaccio

14,50 €

Vegetarische Vorspeisenvariation
Eine herrliche Auswahl unserer Vorspeisen ( siehe Tafel )

25,00 €

Vegetarisch



SALATE

SUPPEN

18,50 €

Salade de la mer
Salatvariation von Fisch und Meeresfrüchten, Wakame, Miso, Sesam

19,50 €

19,50 €

Hummerrahmsuppe «Bisque»    10,50 €

Salatvariation
mit Hähnchenbruststreifen «Teriyaki», Mango, Limetten-Ingwerdressing

Haben Sie Allergien oder Unverträglichkeiten ?   Sprechen Sie uns bitte an - wir beraten Sie gerne.

Herbstlicher Salat
gegrillte Barberie Entenbrust, eingelegte Feigen, Walnüsse, Vincotto

14,50 €Großer gemischter Haussalat
Baguettecroutons, Dressing French oder Kräutervinaigrette

Beilagensalat
Dressing French oder Kräutervinaigrette

7,50 €

Bouillabaisse «Vie Original»
Safran Alioli, Kräuterbaguette

17,50 €

26,50 €

petit

grand

Vegetarisch



Barberie Entenkeule «Confit de  Canard»
Quitten-Zimtjus, Macaire-Kartoffeln, Herbstgemüsen

27,50 €

28,50 €

HAUPTGERICHTE

37,50 €

Haben Sie Allergien oder Unverträglichkeiten ?   Sprechen Sie uns bitte an - wir beraten Sie gerne.

34,50 €

Kabeljaufilet unter der Kräuterkruste
Weißweinbuttersauce, Sauerkraut-Kartoffelmousseline

24,50 €

Herbstliche vegetarische Wildbeilagen
Kürbis Brioche, Pilzpaté, Rosenkohl, Rotkraut,
Herbstpilze, Macaire-Kartoffeln, Feigen

Fisch und Meeresfrüchte Mixed Grill «Portuguesa»
Rotbarbe, Rotgarnele, Seeteufel, Wolfsbarsch, Paprika, Tomaten,
Kartoffeln, Vermutfond

«Vie»ner Kalbsschnitzel
hausgemachte Pommes Frites, Salat

26,50 €

Hirschrückenmedaillons
Cranberryjus, Kürbis Brioche, Pilzpaté, hauseingelegtes Rotkraut

Vegetarisch

21,50 €

Rinderfilet «Dancing Beef»
Thaicurrynage, Wasabi- Kartoffelmousseline, gerösteter Knoblauch,
Frühlingszwiebeln, feines Gemüse
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