VIE ENTREE

Unser franzosisches Baguette g ............................................................ 6,50 €
Knobisauce

Oliven ”Maison“g ........................................................................................ 6,50 €
Gegrillter Ziegenk'ase ﬁ ............................................................................. ]4[50 €

Gemusetajine, Pflaume, Mandel, Thymianhonig

Sashimi der Wassermelone @ ................................................................. ]2,50 €
Wakame, Ingwer, Koriander, Sesam

Herbstpilzpaté (7] weeesessssnsesss s s 14,50 €

Kurbis Brioche, Champignon Carpaccio

Entenknusperli .. A, A S . el e s U - = = ox = ol - - = = T ]4’50 €
Hoisin-Pflaumenwein, Erdnuf3sauce

Knuspriger’ marinierter Schweinebauch O R o S ]4,50 €
Karamelisierte Melone, Shizo, Koriander, Knoblauch, Limette

«Croquette de Mer» ]2,50 €
Gebackene Meeresfruchte Crouquetten, Cajun Mayonnaise

Gegrillte Garnelen * 17,650 €
"Café de Paris”, Baguette

Tuna «Tataki» T — S o rono - coroo W | o ]8,50 €
Shiso, Teriyaki, Chimichurri

Streetfood & Vorspeisenkompositionen ........................................... 28,00 €

Die in dieser Variation enthaltenen Speisen sind mit * gekennzeichnet.

Vegetarische Vorspeisenvariation 77 R 25 00 €

Eine herrliche Auswahl unserer Vorspeisen ( siehe Tafel )

) Vegetarisch

Haben Sie Allergien oder Unvertrdglichkeiten ? Sprechen Sie uns bitte an - wir beraten Sie gerne.



SalatVal‘iatiOH ........................................................................................................ ]8’50 €
mit Hdhnchenbruststreifen «Teriyaki», Mango, Limetten-Ingwerdressing

Salade de la 00 1) T PP TR ]9’50 €

Salatvariation von Fisch und Meeresfriichten, Wakame, Miso, Sesam

Herbstlicher Salat ................................................................................................... ]9’50 €
gegrillte Barberie Entenbrust, eingelegte Feigen, Walnusse, Vincotto

Grolser gemiSChtEI‘ HallSSEllat ﬁ ....................................................................... ]4’50 €

Baguettecroutons, Dressing French oder Krdutervinaigrette

Beilagensalat g ........................................................................................................ 7,50 €

Dressing French oder Krdutervinaigrette

) Vegetarisch

SUPPEN

Hummerrahmsuppe «Bisque» ......................................................................... ]0[50 €
Bouillabaisse «Vie Originaly - petit 17,50 €
Safran Alioli, Kr&uterbaguette grand 26,50 €

Haben Sie Allergien oder Unvertrdglichkeiten ? Sprechen Sie uns bitte an - wir beraten Sie gerne.



HAUPTGERICHTE

Fisch und Meeresfriichte Mixed Grill «Portuguesa» ...................

Rotbarbe, Rotgarnele, Seeteufel, Wolfsbarsch, Paprika, Tomaten,
Kartoffeln, Vermutfond

Kabelj aufilet unter der Krauterkruste o,

WeilRweinbuttersauce, Sauerkraut-Kartoffelmousseline

Herbstliche vegetarische Wildbeilagen @ oo

Kurbis Brioche, Pilzpaté, Rosenkohl, Rotkraut,
Herbstpilze, Macaire-Kartoffeln, Feigen

Barberie Entenkeule «Confit de Canardy e,

Quitten-Zimtjus, Macaire-Kartoffeln, Herbstgemusen

«Vienner Kalbsschnitzel e

hausgemachte Pommes Frites, Salat

Hirschrﬁckenmedaillons .............................................................................

Cranberryjus, Kurbis Brioche, Pilzpaté, hauseingelegtes Rotkraut

Rinderfilet «Dancing Beef» .....................................................................

Thaicurrynage, Wasabi- Kartoffelmousseline, gerdsteter Knoblauch,
Frahlingszwiebeln, feines GemuUse

) Vegetarisch

Haben Sie Allergien oder Unvertrdglichkeiten ? Sprechen Sie uns bitte an - wir beraten Sie gerne.
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	Herbstpilzpaté
	Kürbis Brioche, Champignon Carpaccio
	14,50 €


	Entenknusperli *
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